
 

ENOCULTURA 3 

OBJETIVO GENERAL: 
A través de la presentación de exposiciones sobre cada una de las variedades de uvas más 
importantes y accesibles localmente , se expondrán las características organolepicas más 
importantes de cada una de ellas resaltando los puntos más importantes y deseables de los vinos 
qué provienen de las mismas , posteriormente en cada clase se realizarán ejercicios de evaluación 
a 3 vinos diferentes de la misma variedad procurando obtener ejemplares de diferentes países 
haciendo así catas horizontales qué permitan contrastar distintos “terroirs”     
 
TEMARIO: 

A) Estudio de las uvas nobles   
B) Estudio de las uvas nobles Blancas   
C) Maridaje con vinos   
D) Taller de queso y vinos  

 


