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A través de la presentacién de exposiciones sobre cada una de las variedades de uvas mas
importantes y accesibles localmente , se expondran las caracteristicas organolepicas mas
importantes de cada una de ellas resaltando los puntos mas importantes y deseables de los vinos
qué provienen de las mismas, posteriormente en cada clase se realizaran ejercicios de evaluacion
a 3 vinos diferentes de la misma variedad procurando obtener ejemplares de diferentes paises
haciendo asi catas horizontales qué permitan contrastar distintos “terroirs”

A) Estudio de las uvas nobles

B) Estudio de las uvas nobles Blancas
C) Maridaje con vinos

D) Taller de queso y vinos



